Piippujen Ymparilla

Elimissi tulee olla myds aikaa
mukaville asioille. Niin luki kor-
tissa, jonka sain kollegoiltani toissa
vuonna kesiloman alkaessa. Kortti
esittdd kesdisessi maalaisidyllissd
veneessi kalastavaa miesti. Kaunis
vesivirimaalaus, harmooninen tun-
nelma. Olen liimannut sen keittién
lasivitriinin oveen muistuttamaan
aika ajoin siitd, miki onkaan lop-
pujen lopuksi tirkeinti. Tiesivit jo
entuudestaan, ettd pidin kalastuk-
sesta ja erityisesti vesilld olosta. Niin
pidinkin. Se on todella mukavaa,
nautinnollista ja rentouttavaa. Ehki
parasta kesissi.

Pidsddntodisesti olen vetouistele-
massa kalastusaddiktin mieheni ja
poikieni kanssa, ollut jo viitisentois-
ta vuotta. Silti aika ajoin olen liftail-
lut toisiinkin veneisiin. Nainenkin
voi olla rohkea ja aloitteellinen.
Niinpi otin puhelun mieheni kala-
kaverille enkd saanut rukkasia. En
tietenkiin soittanut kelle tahansa
miehelle, vaan valitsin kohteeksi
kalastusseuran saamamichet. Se on
kalaslangia ja tarkoittaa, ettd niilld
miehilli on homma hanskassa. Siis
ettd heilli on myds tuurin lisiksi
taitoa, kalastusspesialisteja kun ovat.
Kuhakalaan teki kovasti mieleni,
messinkikylkii “metsistimiin”.

Pisamaniemesti Mustikalle

Treffipaikaksi sovimme Pisama-
niemen luiskan Kangasalla. Se on
kalamiesten ahkerassa kiytossd ja
niinpi kurvatessani luiskalle tyhjisti
trailereista huomasin, etti muitakin
oli jo vesilli. Suuntanamme oli
Aimisveden Mustikanselki. Var-
kautelaiset kuhastavat myds paljon
Tahkosalmessa ja Koston selalla.

Olin hieman myéhissi, mutta
se ei poikia haitannut, silli kalas-
tusvempainten roudaus autosta
veneeseen vie aina oman aikansa.
Perjantaipdivd oli miti kaunein;
todella limmin, jopa helteinen,
juuri oiva kuhakeli. Kuhaa sano-
taankin lomailijan kalaksi. Se ottaa
juuri parhaimman kesilomakauden
aikaan ja sitd tulee sitd paremmin
mitd kauniimpi s34 on.

Kuha on ilta- ja ydakdiivinen kala,
joten uistelu aloitetaan usein alku-
illasta ja sitd jatketaan puolille 8in.
Kauniit, tyynet ja limpimit heini-
kuun illat ovat parasta kuhastuksen
aikaa. Valoisina 6ind kuhaparvet
nousevat lihelle pintaa ajaessaan
takaa pikkukalaparvia. Jopa kuhan
selkdharjat saattavat nikyi. Kuhaa
tulee hyvilld kuhavesilld myés pii-
villlakin.

Olimme liikkeelli jo hyvissi ajoin
ilapdivilld ja tilld kercaa Matin
veneelld, uusi Faster uisteluvene,
avomalli. Matti, Tielaitoksen mie-
hii, oli veneen kippari, Hannu, ka-
lastava kaupungin puutarhapuolen
esimies, oli messipoika ja mini miki
lie turisti, ehka tuuripeikko?

Poikien eris “salainen” viehepak-
ki. Se on nyt kuvattu.

Ottivieheet ja
tekniset apuvilineet

Kysyin heti rannassa, etti raksilla,
pellilld vai vaapuillako tiniin kalas-
tellaan. Tiesin, ettd kaikilla niilld
kuhaa voi koettaa. Pojat vannoivat
vaappujen nimiin. Sanoivat, ettd
niilli on ehki kaikkein vaivatto-
minta toimia juuri kuhakalassa.
Ne on helppo vaihtaa, ne kelluvat
eivitkd uppoa, jos vene pysiytetiin

visytyksen ajaksi.

Pelipaikoille saavuttuamme mo-
lemmat virittelivit omia puoliaan
ja mini sain ohjata venetti. Perdin
laitettiin kummankin omista pa-
keista varmoja kuhavaappuja, mm.
Rapalan Huskyja, Karikoita, Sepen
Tuureja, Jessejd ja Merimetsoja.
Hannun mielestd mukaan tiytyy
aina laittaa jokin aivan absurdi
juttu, silld eihin sitd koskaan tiedi,
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Saamamiehet Matti Antikainen (vas.) ja Hannu Holopainen. Kylli oli
plikid, suomeksi todella peilityynti.

Kuhailta Mustikalla

miki kuhaa loppujen lopuksi juuri
ottihetkelld sattuu viehittimiin.
Vaikka markkinamiehet ajoittain
kalastuskaupassa vannovat jonkin
tietyn merkin nimeen, kuhaa ylei-
semmin saa juuri niilld, joita vetoon
laitetaan.

Ehki uintiakin tirkeimpi merki-
tys on vireilli. Veden viri ja laatu
vaikuttavat sithen, minki viriseen
vaappuun kuha puree. Takuuvar-
maa kuhavirii on vaikea miiritelld,
koska tuntuu, ettd kuhaa miellytcii
eri kesini aina eri viri. T4ni kesini
Mustikan luottoviri on selvisti ollut
sinivoittoinen.

Veden limp6 ja sditila migriceavit
taasen sen, misti syvyydestd kuhan
tavoittaa. Jos ei ole varmaa tietoa,
aluksi kannattaa uittaa vaappuja
eri syvyyksilld. Pddsdintond on, ettd
alkuillasta syvemmiiled, loppuillasta
pinnemmasta. Emme juurikaan
painottaneet vaappujamme, vain
pieni paino mukaan sen vuoksi, ettd
plaanari lauetessaan ei kopsahda
kuhan nokkaan. Vaappumme uivat
noin 1-7 metrin syvyydessi.

Tdysin maallikko aina ihmettelee,
eivitkd vieheet mene sekaisin, kun
monella vavalla kalastetaan. Aloit-
telijoilta kyllikin ja saattaahan silld
tavoin kiydi joskus konkareillekin,
mutta uistelussa on kidytdssd niin
paljon erilaisia apuvilineiti, jotka
helpottavat urakkaa. Pikkuplaana-
reilla vieheet levitetiin uimaan
leveimmille ja takiloilla saadaan
ne eri syvyyksiin. Kaikuluotaimella
seurataan pohjan muotoa ja tietysti
kalaparvia. Kuhat liikkuvat parvissa
ja se saattaa olla hyvinkin pienelld
alueella. Jos siis saa yhdenkin kuhan,
kannattaa vene kidntii ja uistella
paikka uudelleen. Karttaplotterin
avulla pystyt tirpin jilkeen palaa-
maan tismilleen samaan paikkaan
takaisin, koska se piirtdd koko ajan
sinulle reittii, missi menet.

Leppoista vetelehtimisti

Uistelu ndyttdd perin leppoiselta
puuhalta ja pddsiintdisesti niin
onkin. Vesilli vain ikidn kuin lillu-
taan, vetonopeus noin 3m/s. Kun
vieheet on saatu veteen, sitten vain
odotellaan mahdollisia tirppeji.
Kyteiilldin herkeimittd luotainta,
katsellaan ajolinjoja ja mietitdin
vaappuvalintoja. On aikaa rupatella
mukavia, kertoilla kalajuttuja ja
vitsejd. Seurataan lokkien ja mui-
den vesilintujen lentelyi ja muuta
vesilitkennetti, kiikaroidaan toisiin
veneisiin. Koko ajan my®s seurataan
plaanareita, josko ne alkaisivat jitit-
tdd, miki on erds merkki cirpisti.
Ennen kaikkea silmi ja ajatus lepi
kauniissa savolaisessa jirvimaise-
massa, tyynessi perjantai-illassa.
Kuinka kaunista onkaan!

Aina ei voi saada saalista. Kaikista
mukavinta vesilli kuitenkin on
silloin, kun on tapahtumia. Niin
kivi my6s meidin reissulla. Ei

Kunnon kalareissulla on myés
aina aikaa paistaa makkaraa ja
juoda Hannun keittimit munk-

kikahvit.

aikaakaan, kun jo ensimmiinen
kuha kammettiin veneeseen eli ilta
alkoi lupaavasti. Hauki oli myds
ottipdilld. Hauet laskettiin pii-
sddntoisesti takaisin, jos kala ei ollut
pahasti vahingoittunut. Tiimi toimi
hyvin tirppihetkelli: toinen pojista
visytti, toinen oli haavimieheni,
mini ohjasin venetti. Sain my®és itse
visytelld yhden kilosen kuhan.

Hyvissd kalareissussa ei ole min-
nekddn kiire eikd vaappuja tarvitse
hikipiissd ja hampaat irvessi koko
ajan liottaa. Niinpi rantauduimme
vililli Huuhinsaareen makkaran
paistoon. Hannun tehtivini reis-
suilla on aina keittidd kahvit ja muis-
taa ostaa munkit mukaan. Ilman
munkkeja ei tule mistdin mitdin.
Siind tulilla poikien kanssa istuskel-
lessa tuli vaihdettua monta ajatusta
muustakin kuin vain kalastuksesta.
Saaressa my®ds perattiin sithen men-
nessi pyydystetyt kalat.

Aika vierdhti kuin siivilld ja pian
makkaranpaiston jilkeen helteisen
kesiillan kruunasi todella kaunis,
vajaan kolmen kilon kuha. Vence-
seen tuli hetkessi todella mahtava
fiilis, ndctid kuhaa jokainen tieten-
kin oli mielessiin odottanutkin. Se
oli poikienkin timin kesin suurin.
Ottivieheenid toimi siniselkiinen
ja valkomahainen Rapalan Husky.
Asiasta kerrottiin heti kinnyilld
lzhimmille kalakavereille ja samaan
aikaan vieressi uistelleelle tutulle
venekunnalle. Vaappua, virii, ot-
tipaikkaa ja syvyytti ei ole mitiin
syytd pitdd vain omana tietonaan.

Miki kalastuksessa sitten oikein
viehittid, mikd on se juttu? Han-
nun mielesti se on miehen primitii-
vinen saalistusvietti. Matin vaimon
mielesti Matti vain haluaa ostaa
uusia vehkeitd, hauskaa. Minua
taas vesi elementtini kiehtoo, on
jo muodostunut melkein pakko-
mielteeksi. Sanomattakin on selvii,
ettd ketd ei nyt suomalainen kaunis
luonto ja rauha lumoaisi. Kunpa
vain osaisimme arvostaa niitikin
kotiseutumme valttikortteja, joista
ruuhka-Suomessa asuva voi vaan
uncksia.

Vierailu toiseen veneeseen oli
kaikin puolin mukava kokemus ja
kesiinen perjantai-ilta mitd mahta-
vin, vastasi tiysin odotuksia. Pojat
pitivit kuin kukkaa kimmenell ja

eivit uskaltaneet yhtiin komentaa.
Pidin tanssimisestakin, mutta kylld
kuhastus tanssi-illan voitti. Kivaa,
ettd elimissi on aikaa myds muka-
ville asioille, ainakin kesiisin.

Kurkkukuhan kruunajaiset

Kuha on kaunis kala ja sen selkievi
ei suotta muistuta kruunua. Kun
maistaa nuoren kurkun ja kerman
seurassa hautunutta kuhaa, nautinto
on kuninkaallinen. Resepti ei ole
omani, olen leikannut sen joskus
Hesarin kuukausiliitteesti. Olen
kidyttinyt sitd vuosikymmenii ja
tuntuu, ettd maku vain paranee vuo-
si vuodelta. Suosittelen limpimasti
kokeilemaan!

500g kuhafileiti ( tai ahventa )
voita paistamiseen

150 g tuoretta kurkkua

1 tl suolaa

3 rkl etikkaa

2 dl kermaa

Leikkaa kurkku hieman tulitikkuja
paksummiksi suikaleiksi kulhoon.
Ripottele piille suola ja sekoita hy-
vin. Odota kymmenen minuuttia.
Kaada sitten etikka piille ja sekoita
taas. Anna kurkkutikkujen tekeytyi
puolen tunnin ajan.

Jos fileet ovat kookkaita, leikkaa ne
sopivan mittaisiksi paloiksi. Paista
fileet voissa kaksin puolin

kauniin ruskeiksi.

Kaada kurkkutikut liemineen
pannulle. Nostele kalapaloja varo-
vasti lastalla niin, ectd liemi piisee
puikahtamaan kalan alle. Anna
kypsyd miedolla limmolld kannen
alla pari minuuttia.

Kaada kerma paistoksen piille ja
kypsenni ruokaa vieli kymmenen
minuuttia. Pidd 1dmpd oikein
pienelld, jottei ihanuus pala poh-
jaan. Ald pane enii kantta pannun
pdille. Tarjoa herkku keitettyjen
perunoiden kanssa saman tien.
Muista istua suorana, ettei kruunu

keikahda pdista!

Kuvat ja teksti Leea Oksiala

Illan kruunasi 2.820 kg kuha.
Komea kala.




